
C O M M U N I Q U É  D E  P R E S S E
septembre 2011

Tefal, N°1 des ustensiles de cuisson en France, est depuis 20 ans un acteur engagé dans le respect
de la santé et de l’environnement. 
En 2010, la marque s’inscrit dans une démarche d’éco–conception faisant rimer écologie et
gastronomie. Elle lance la gamme d’articles culinaires Natura réalisées en aluminium 100% recyclé
et les spatules Enjoy conçues à 95 % de matériaux recyclés. Aujourd’hui, Tefal poursuit son
engagement environnemental et lance la 1re gamme de moules en aluminium 100% recyclé.

Le revêtement antiadhésif Tefal est
fabriqué à partir d’un polymère du nom de
polytétrafluoréthylène, le PTFE. 
Ce composant est un matériau inerte qui
n’entre pas en réaction chimique avec les
aliments, l’eau ou les produits de
nettoyage domestique. 
Cette totale innocuité est reconnue 
par les organismes de Santé publique, en
Europe comme aux Etats-Unis. Depuis
plus de 20 ans, Tefal s’engage 
à ne pas utiliser de plomb ni de cadmium
dans l’ensemble de ses revêtements et
garantit l’innocuité 
de tous ses produits. 

Le saviez-vous ?

Le revêtement antiadhésif Tefal
sans danger pour la santé

Les desserts se mettent au vert !

Cette gamme de moules au ton gourmand chocolat dispose
de tous les atouts pour garantir la réussite des desserts.

L’aluminium 100% recyclé présente 3 atouts majeurs :
- Gain d’énergie : Sa production nécessite 95% d’énergie

en moins que l’aluminium classique, ce qui réduit de
95% les émissions de gaz à effets de serre. 

- Préservation des réserves mondiales d’aluminium : 1 tonne
d’aluminium recyclé permet d’économiser 4 tonnes
de bauxite*. Un geste pour la planète qui préserve les
ressources naturelles en réduisant le volume des
déchets enfouis. 

- Performances garanties : elles restent identiques à celles
de l’aluminium classique avec une diffusion homogène
de la chaleur et une montée rapide en température.

* La bauxite est une roche latéritique blanche, rouge ou grise, caractérisée
par sa forte teneur en alumine Al2O3 et en oxydes de fer

Tefal développe l’éco-conception 
avec les moules Natura



Composition de la gamme

Le revêtement antiadhésif Tefal présente un vrai
confort de démoulage et nettoyage 
Il est possible de faire cuire toutes ses préparations
(tartes, gâteau, etc) sans ajout de matière grasse et
de les démouler en un rien de temps ! Le nettoyage
des moules se fait aussi en toute simplicité.

Fabriquée en France, la gamme Natura offre des
formes variées pour régaler toute la famille de
douceurs sucrées ou salées. 

Moule à savarin

Jeu de 4 tartelettes de 11 cm : 8,99 € Moule à charlotte 18 cm : 11,99 €

Moule à tarte 24 cm : 6,99 €
Moule à tarte 27 cm : 7,99 €
Moule à tarte 30 cm : 8,99 €
Moule à tarte 33 cm : 10,99 € Moule à savarin 24 cm : 11,99 €

Moule à manqué 24 cm : 7,99 €
Moule à manqué 26 cm : 8,99 €
Moule à manqué 28 cm : 10,99 € Moule à brioche 23 cm : 8,99 €

Moule à quatre quarts 26 cm : 9,99 €

Moule à cake 28 cm : 8,99 € Moule petits gâteaux 12 trous : 11,49 €

Moule à cake 26 cm : 7,99 €

Plaque à pâtisserie 38x28 cm : 12,99 € Moule à madeleines 27 : 8,99 €



Composition de la gamme

La gamme NATURA : l’éco-attitude culinaire

Cuisiner dans le respect de l’environnement, c’est l’engagement pris par la marque TEFAL auprès des
consommateurs soucieux de l’impact de leurs gestes quotidiens sur la planète. C’est pourquoi,  TEFAL a créé
Natura, une gamme  de poêles, sauteuses, cocottes, et faitout en aluminium 100% recyclé équipée de
poignées en bois issu de forêts gérées durablement (label PEFC) et présentée dans un packaging en carton
entièrement recyclé.

La gamme Natura rend hommage à la nature. Des formes arrondies et des lignes harmonieuses, aux tons
chocolat et bois, NATURA est une invitation permanente à cuisiner de façon plus saine, plus économique et
plus responsable, sur tous types de feux dont l’induction. 

Cocotte 5,3L : 99,99 €

Sauteuse 24 cm + couvercle : 54,99 €

Faitout Ø 20cm, 3,2L : 54.99 €

Poêle Wok Ø 26 cm : 54,99 €

Poêle Ø 24 cm : 39,99 €
Poêle Ø 26 cm : 42,99 €
Poêle Ø 28 cm : 44,99 €

Poêle gril 24x28 cm : 49,99 €

Et toujours les autres gammes Tefal éco-concues

La première gamme de spatules 
en plastique 95% recyclés
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Spatules Enjoy de TEFAL : Un vrai plébiscite !

Fabriquées avec un nouveau matériau breveté, le PET (PolyEthylèneTéréphtalate)
composé à 95% de produits recyclés, les spatules ENJOY ont rapidement été

couronnées de succès. 

Lancée en juin 2010, cette gamme d’ustensiles a remporté le 1er Prix du concours
européen EPRO du « meilleur produit en plastique recyclé ». Organisé depuis

2009, ce concours vise à promouvoir, dans toute l’Europe, le recyclage des matières
plastiques, ainsi que l’augmentation de la demande pour les matières recyclées.

Plus de 60 concurrents issus de 13 pays ont participé à ce concours.
Enjoy, la première gamme de spatules fabriquée à 95 % avec un matériau recyclé (le
minimum requis par EPRO est de 50 %) est arrivée en tête du classement ! Il faut
l'équivalent d'environ deux bouteilles d’eau en PET pour produire une spatule Enjoy. Cette
approche permet d'économiser les ressources naturelles telles que la résine vierge et
réduit l'empreinte écologique de 50 %. Autre critère retenu par EPRO, la production de
cette gamme se fait en Europe. Ce prix distingue la dimension "développement durable"
de la gamme Enjoy qui, par ailleurs, a reçu le prestigieux Red Dot Design Award 2010.

Ce nouveau matériau permet de jouer la couleur tout en ayant une excellente résistance aux taches et aux
températures élevées (220°C). Enfin, ses courbes arrondies et son joli ton cassonade inspiré de la nature
viennent compléter harmonieusement la gamme des ustensiles de cuisson NATURA. 
sur tous types de feux dont l’induction. 

**EPRO : European Association of Plastics Recycling and Recovery Organisations (Association européenne des organisations de recyclage et valorisation des plastiques)

*PVGC : Prix de vente généralement constatés, ni obligatoire, ni minimum, hors éco-participation

Cuillère

Réf. K 0060112
PVGC* : 2,25 €

Louche

Réf. K 0060212
PVGC* : 2,25 €

Spatule longue

Réf. K 0060512 PVGC* :
2,25 €

Spatule à angle

Réf. K 0060312
PVGC* : 2,25 €

Spatule à crêpes

Réf. K 0060412
PVGC* : 2,25 €

Spatule lo
ng

ue

www.tefal.fr 

N° Consommateur : 0974 50 47 74
(prix d’un appel local)

Téléchargement du dossier de presse et des visuels 
en haute définition en salle de presse 
sur le site www.cinquiemepouvoir.com
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